
Menu

Todos nuestros Gramajes son Aproximados.
El gramaje corresponde a la proteína cruda y puede variar después de la cocción.

Informamos a nuestros clientes que el consumo de alimentos crudos o poco cocidos
puede incrementar el riesgo de intoxicación alimentaria, por lo que su ingesta es

responsabilidad del consumidor. Notificar si es alérgico a algún alimento.
Nuestros Precios Incluyen 16 % de IVA.Todos los Precios son en Pesos Mexicanos.

Aceptamos pagos en efectivo (únicamente en moneda nacional) y tarjeta de crédito o débito (Visa, Mastercard, American Express) 
y cargo a la habitación (sujeto a disponibilidad de credito). No aceptamos pagos en dolares.

Cheffe Marion Chateau

Tapenade d’olive noire, gressini $220
Tapenade de aceitunas negras, grissini

Tarte à la tomate, crème fumée, pickles de moutarde $220
Tarta de tomate, queso ahumado, encurtidos de mostaza 

Tempura de crevette, aïoli au miso $240
Tempura de camarones, mayonesa de miso 

Poulpe mariné au Yuzu $290
Pulpo marinado con yuzu

Crudo de mahi-mahi, agrumes, huile de piment et cacahuètes $280
Crudo demahi-mahi, citricos, aceite de chile y cacahuates

Salade de Tomates, coulis de poivrons, huile de roquette, fleurs $190
Tomates, pimientos, flores, aceite de rúcula 

Tempura de fleurs de courgette au fromage frais, avocat, 
concombre, basilic $190
Tempura de flores de calabacín con queso fresco, aguacate,
 pepino, albahaca  

Légumes du marché au bbq, sauce tonato, noix de pécan $190
Verduras del mercado a la parilla, salsa de atun confitado, nuez
 
Poulet fermier au panko, champignons, épinards $320
Pollo de granja empanizado, champinones, espinaca 

Pêche du jour entière au bbq, maïs, beurre citronné, sauce vierge $390
Pescado del día a la plancha, maíz, mantequilla con limón, salsa virgen 

Thon snacké, sauce au poivre et mezcal, pourpier, frites $390
Atún sellado, salsa de pimienta nera, verdolaga, papas fritas

Cochon fermier confit, yaourt fumé, petits pois et menthe, pain pita $320
Cerdo de granja, chicharo y menta, yogur ahumado, pan pita

Fondant au chocolat et fleur de sel, crème fouettée $180
Fondant de chocolate y flor de sal, crema batida

Panna cotta à la vanille, framboise, amandes $160
Panna cotta con vanilla, frambuesa, almendras

Glace au yaourt, caramel au romarin, praliné pistache $180
Helado de yogur ice cream, caramelo de romero, pistachio praliné 


